Anbei finden Sie unsere

Speisekarte sowie Menii- und

Buffetvorschldge, welche sich natiirlich gern nach
Thren Wiinschen veridndern lassen. Gern kiimmern
wir uns auch um alles Weitere fiir IThren besonderen
Tag: z.B. DJ, Technik, Blumendeko, usw.

Wir feuen uns iiber Thre Anfrage und in einem
personlichen Gesprich, alles Weitere zu besprechen!
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Restaurant Utspann
Matthias Wullbrand

Tischreservierungen per
E-Mail oder Telefon

Hamburger Strafie 1
22941 Bargteheide

Telefon: 04532 - 6220 o

Telefax: 04532 - 267130 4 ’

info@utspann-bargteheide.de

www.utspann-bargteheide.de C\&/ Y
Wir wiirden uns freuen, auch Sie o ’
in unserem Restaurant begriifien /W/z Y,
zu diirfen. Unsere aktuellen /
Offnungszeiten finden Sie auf
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unserer Homepage.

N
www.facebook.com/
restaurant.utspann



unser gemiitliches Restaurant Utspann eignet sich besonders
gut fur Thr Fest. Gerne richten wir fiir Sie Ihre Feier von
20 bis 120 Personen aus.

A

radDaar,

Natiirlich ist es Thnen auch moglich, das ganze Restaurant
tiir geschlossene Feierlichkeiten zu reservieren.
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Getrianke:

Sektempfang, Soft-Getrianke (kein Red Bull)

Bier vom Fass / alkoholfreies Bier

Weine: Merlot (trocken), Pinot Grigio (trocken)

Whiskey (Ballantines, Jim Beam - 6 Jahre), Wodka Absolut,
Grappa di Prosecco

Kurze: Oldesloer Korn, Helbing Kiimmel, Jubi, Malteser,
Baileys, Obstler, Jagermeister, Ramazzotti, Bacardi
Filterkaffee und Tee

Drei Gdange Menii

Steinpilzcremesuppe mit Fleischklofichen und
Kréuter-Sahne-Haube

Rosa gebratenes Rinderfilet und Schweinefilet mit frischen
Champignons und verschiedenem Gemiise, dazu frische
Salzkartoffeln, Kroketten, Sauce Bearnaise und Pfeffer-
Rahmsauce

Zwei Kugeln Vanille-Eis mit Sahne, dazu heifle Kirschen
oder Schokoladensauce

pro Person 80,00 € am Abend 18.00 bis 23.00 Uhr
pro Person 70,00 € am Tage ~ 12.00 bis 17.00 Uhr

Getrianke:

Sektempfang, Soft-Getranke (kein Red Bull)

Bier vom Fass / alkoholfreies Bier

Weine: Merlot (trocken), Pinot Grigio (trocken)

Whiskey (Ballantines, Jim Beam - 6 Jahre), Wodka Absolut,
Grappa di Prosecco

Kurze: Oldesloer Korn, Helbing Kiitmmel, Jubi, Malteser,
Baileys, Obstler, Jagermeister, Ramazzotti, Bacardi
Filterkaffee und Tee

Kalt Warmes Buffet

Vorsuppe nach Wahl/Frische griine Salate mit zweierlei
Dressing/ Tomate mit Mozzarella & Basilikum /
Katenschinken an Honigmelone

Roastbeef kalt mit hausgemachter Remoulade/
gerducherte Putenbrust mit Curry-Ananas-Sauce

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich / gemischte Fischplatte
mit gerducherter Forelle, Makrelenfilets und sonstiges je

nach Jahreszeit und Marktangebot

Uberbackener Broccoli und Blumenkohl, Kartoffelgratin &
Bratkartoffeln

Putengeschnetzeltes mit Reis/ Krustenbraten/Lachs im
Blatterteig

Grofle Kaseplatte / Brot & Butter
Dessertauswahl

pro Person 80,00 € am Abend 18.00 bis 23.00 Uhr
pro Person 70,00 € am Tage ~ 12.00 bis 17.00 Uhr

Inkl. gesetzlicher MwSt, Raummiete, Tischwésche und Kerzen. OHNE Blumendeko. Anderungen und Ergédnzungen nach Ihren Vorstellungen auf Anfrage. Wir nehmen eine Anzahlungspauschale.



